Koker hemmehg smaksfursterker |

- Fungi, ogsa kjent som
uDe sorte drapers, Kokke-
ne kjenner til smaksfor-
sterkeren og vil ha den
for & fram den gode sma-
ken i maten, sier Inger
Lise @stmoe. Men opp-
skriften er hemmelig.
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ELVERLIM: Fungi er en soppiks-
traki med litt annet hemmelig
hekser fra skogen oppl. smiler In-
ger Lise Gsimoe lurt.

= [a, lwva slags andoe ingredien-
serfinnes idisse edle drfpene enn
norsk sjpmpinjong, sukker of si-
mpd

- D sler jeg fkke noe om for
icdeen, oppskriften og produksjo-
nen er min 100 prosent alegus,
smmiler hiun,

Froduksjon i Elverum
Produksjomen av smaksforsterke-
ren skjer § Elverum. Her ghr det §
heyt tEmpa, of miksianen reres
ounelt i en kjempediger kjele vor
Inger Lise Bstmoe styner tempae-
raturen og den gedigne vispen,
—Diet er helt mytt for meg & pro-
dusere salv, min bit har veert lde-

-

en aqp appskrifien, preduksjonen
T wnelre sttt for Produktet hir
eksistert | mange ir og aller forst
hiet den skogssausen, .

= Allerede tidlig pd -rallet
brzkie kokkene den i restsuranie-
ni, For et dr siden startet vi pro-
duksjonen i Elverum foadi jeg ik-
ke har kapasitet til & drive alene,
sier hun. Min sonn Maorten Gst-
mioe lar kommet mer o mer lnn
i biddet, og er interessert | produk-
ted. Flan har Dyst Gl i drive videne
med smaksforsterkeren Fungi i
firmaet MorsoppAS. Dessuten bor
han | Elvemm, noe som glor deg
hele mer prakoisk, forkiarer hun.

Halvstudert rover

— Hvordan har det seq at du be-
gymte med 4 framstille denne
soppekstrakient

SOPPGLRL:
fnger Lise st
FOE ) SET
Morten Sstmoe
startet for etf dr
siclen] proaig-
400 av Srnaks-
foreherkoerien
Frarngr § Elverum
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= Soam &agt, & er jeg en haly-
shndert rever innen sprkk of lire-
ratur med saerinteresser i bota-
nikk, sopp og mat. Jeg e glad i
it o ckstremit Interessert i sopp
op har vierl soppkontroller shden
midien av T- tallet. Jeg holder
kanrs mancdt 1 Linclet innen Stucliet
for Matkuliur,

Inger Lise Chatmaoe or ¢n enga-
slert dame som har spisskomppe-
tanse innen sepp og ville vekster.
Denne kunnskapen bruker hun
il & produsere dike ting som Fun-

i |

Den kan brukes til all slags mat |
som Dok, kjet, sk, kylling, sushi. |
Maten blir eksira god | wok med |
Fungi. Den ar helt fe for animal-
sk tilsedninger.




