Sorte draper i vinden

& «De sorte draper» gar né sa godt at griinder
Inger-Lise @stmoe Vil utvide produksjonen. Hva vi
snakker om? Jo, soppsoyaen Funai, et helnorsk pro-
dukt som har vaert pd markedet de siste ti arene,
men som ferst de siste arene har veert a finne over
hele landet, takket veere innpass i Norgesgruppen.

Basis for drapene er ekstrakt av norskprodusert
sjampinjong som er kokt med sukker, sirup, redvin
og krydder fra skogen. Fungi blir il i en tidkrevende
koke- og brygaeprosess i et anlegg pa Elverum.

— Brukt i sma mengder fremheves sgensmaken i
ravarene. Brukt i store mengder, som de ikke er be-
regnet til, blir maten smaksatt med en rund og kraf-
tig fungismak, en blanding av sopp, buljong, malt,
soya og balsamico, beskriver @stmoe.

Drapene som
fremhever sma-
ken i ravarene.



